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Sachet fraicheur

LILIEEE

Quantité de produits

MADELEINES

3 " - MADELEINES NAPPEES
PUR BEURRE B X 50 - - CHOCOLAT
II'I' q5€ 11,96€kg q;q0€825€r’kq

AMANDINES ﬁ

5 mT?JEEENE‘s o3 ,aséng “ q5€ ook

8 ' SAVAROISES AU q lmNIES INDIVIDUELS 10 - GALETTES MCELLEUSES
CHOCOLAT WX La?okg  CHOCOLAT ‘17;2“9

20 q5=e e 7,55€ ... 13,60€ Rt

e o e Vg | -
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1007. des -usines 2 g
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i DOONUTS 1 yo 5 TRONCHES»., 0 |3 TAM'I‘AM = x60
NAPPES |\ 1200kg DECAKE (Cikdks = gy qBE - 550k

{,24€/kg

||,c|5€ . 10,60€..... q
m ﬁ“ - C
14 DOOMINO 1 yuo
\*) 1,200kg MIXU
I1,85€ ... 15 el 58,
24.70€ ...

150€1638€;kg 17 GMETTES@!IS
4,30€....
i‘ R, =
1g PALMIERS AU : ‘%%
CARAMEI.@::I}O N
I0,40€ i o GALETTES AUBON .
CHOCOI-AT‘xzs
8,95€. ...

- MADELEINETTES
INDIVIDUELLES 5g

13,50€ 555

20 SRANDES _ R - PETITES GALETTES
GALETTES 1905 PETIT ST MICHEL S e
18 21 £ :
a,qae?%; E::::,._e T 320 Y INDIVIDUEI.I.E%S 59
8;80€12.-229kg L ¥ I6 70€ 2385@4(7009
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Laissez-vous surprendre par notre gamme de recettes
exclusives réalisées par des passionneés du biscuit
et de la patisserie ! L’Atelier St Michel vous ouvre
ses portes toute 'année au Controis-en-Sologne 41

VENEZ-NOUS
VISITER I

26 MADELEINE GEANTE CHOCOLAY 27 MADELEINE GEANTE CARAMEL

I maceleine en sachet fraicheur - 350g 1 madeleine en sachet fraicheur - 350g

6,q0€19,71 €lkg 6,q0€19,?1 €k

NOWEAU o NO\NEAU =
. f“"‘ J‘*" - ',I:-"-_« 3
-«4% R «\ NS
| F N & L
28 MADELEINE GEANTE 29 GALETTE GEANTE NATURE 30 GAI.ETTEGEANTE CARAMEL
CITRON 1 Galette en sachet fraicheur - 2509 1 Galette en sachet fraicheur - 2259

1 Gmadﬁqiem(; E&:{;h:;zicheur - 350g 5’70€ e 6,q0€30,67€zkg .
, 1

Ny L

3 MADELEINETTES 37 MADELEINETTES 33 MADELEINETTES
TENDRES & MOELLEUSES PEPITES DE CHOCOLAT ECLATS DE PRALIN
i50 150g i50g
I'I',30€ 2&5?&"@ I'I',30€ 28,67€/kg I'I' 85€ 32,33€Mg
N . X\‘*
MADELEINETTES PETITS FINANCIERS I'EIITS FINANCIERS PALETS AUX PEPITES
3475 35 & VANILLE 37
RANGE CHOCOLAT CHOCOLAT — y12 E DE CHOCOLAT
150 135g 135g 150
I'I',85€ 32.33%:(9 I'I',I'I'5€32,Qﬁefkg I'I'!u5€32r95€fkﬂ I'I',70€ 31,33%@
o L I e Pt oy v 4 - - y
::1 B S i — h.‘; Y
| 3g PALETSRAISINS 5 PALETS o PALETS | SABLESTRES . SABLESTRES
AURHUM PUR BEURRE NOISETTES W cHocoLar 2 CrRON

4,70€5%2, U,70€ 3% U,70€ 7. l-l 50=€§21Mg u, 50=€3m

- — —_ —— R —

82/.des emballages Toujours pas
' recyclables d’huile de palme |



yy Tout chocolat
Dim : ¢ 30xil cm

-Palets pepites chocolat I150g
-Madeleine geante chocolat 350g
-Petits financiers chocolat i35g
-Gateau chocolat 250g

U3 Pour les Gourmands g | e -
DIz §20xT ¢ ad ) | U5 Autour d’un The
-Gateau chocolat 250g el 'y Dim: ¢ 30xll cm 1
-Galette geante 250g el e .' -Financier pralin 135g _
-Gateau citron 250g - -Madeleine géante nature 350g

23,30€ | Z 2 SN N

46 Voyage et delices i
Dim: 33x18,5x9,5cm =

-Financiers chocolat 135g ‘ ~ @ ]
-Palets rhum raisins 150g | - ¢ ;
-Sablés verveine citron 130g | LY < |
-Madeleine geante cake fruits 350g ' . 1
2 me— yg Valise gourmande . ... T T
23,05’€ : N8 Dim: 38,0x32,5xIL5 em B =
| | -Palets beurre frais150g <" “f§-
' | -Sablés tres citronliog P, T \
w2 -Gateau au chocolat 250g & \ 5
J s . -Financier vanille 135g VL
V== = -Madeleine géante caramel 350g - —
l - -Sables pepites chocolat 275g
| -Madeleinettes orange chocolat 150g

43 95€

y7 Box du gouter enfants
Dim : 38,Ux32,5xI1,5 cm
-Tablier enfant (5/10ans)
-Livret de jeux
-Mini Doonuts 180g |
-Choco’Mad 2U0g
-Mini Tam tam 3759 T Vel
-Chocorico chocolat au lait 225g e -
-Doonuts marbreés chocolat 180g g;

-Doonuts nappés chocolat 180g = &< =«
-Tronches de cake chocolat 175g i_i _ d :
DO

-Doomino chocolat 180g

*Les décors de nos contenants peuvent évoluer durant la période de validité de l'offre




Ingrédients : Farine de bié 6&%, sucre de canne®, beure® 16%, ceurfs® 2 5%,
poudres & lever : carbonates dammonium etde sodlum aude cmque, arlme
iatured, sel marin gris, poudre®. * ing

binlogique. Traces évertuelles de soja, de graines de sésame et de fruits 3 cogue.
Valeurs nutritionnelles pour 100g : 1910 kI - 454 keal - matiéres grasses: 1dg

plein i, sel, arbme. Traces dventueles daures fruits 3 coque et de graines de s&ame
Yaleurs nuritionnelles moyennes pour 100q ; Energie 19508 — 467 heal — Matitres
gpasses - 27 -Dont ackdes gras sahurss 2.5 - Guades : Yg dont suae 31g — Fires
alimentaires: 1.2 Poéines6.6g —Sel 7%

pleinai.rm

dant satunss : 2.1g - ghuddes : 72g dont sucres : 27g- i jiness: 2.9 - cle I 2456, suie, blancs dioeufs de poues élaves
IE 1 mkmmmhlamgyﬁﬁ,m}ﬁlﬁ&xmmmmhwmmm
kit ek hines), 3% (e
de @m0, Emudsfiant : Kdthine, adme naturel de vanile], siop de sucre anarbrne
fibude, el Teces
hnedellSsem-corrmléne‘ sutredeann? wu% huile de de s . ]l i 1
i Energie 1823 K - 436 Kial-Mati g 3.20-Gluddes
én'l.lsﬁam lécrhnedemuml‘]smpdem,heum_sd,pu.ﬂealaﬁ m ‘S6q-Dork suces 29 - Fbresalimeniaires 14q - Protéines 50- 5 0250,
ium, anbeme naturel, Epaksissant : { de vanile
(montient alcool).* ingrédients s de Fagricure bickogique. Traces éentueles de : Ingrédients : a.mﬁmm. disier (3156), e ard i de
fruits & coque et soja.- Valeurs nuiritionnefles pour 100q: 1873 ki - 448 ke - rnanh'a \enil, s, poude 3 fever: @b T P
grasees: 24 dont saturés : 6,80 - gluddes < $1g dont suaes: g - et de i i ‘pour 100, Enengie 2330 K1 560 Heal -Matires
399‘“’*’5599*'”3‘9 qrazees T3 - Dont acides as saturés 22 - Guddes 60y Dont suges By - Flres
EIN t BEURK alimentaires - Protéines 4.5 -5el 1.1g.
mhﬂs"’ e de blé, sue, 2 phein air (214, beurre.
WWW‘J—W*!"’W f"mm"'"ﬁ"“ sorbtols et ghycéro, poudees 4 ngeédients: Fannedewas% mmmmnemsamﬁmpun
Valeurs nutritionnelles air 5%,
m_]ﬂﬂgﬂ%ld 450 Kial - rnawsgma.l!gdumodagmm.ug dtrigue, s
~plucdes: 56q dont sudte: 31q- Fbresalimesnaies: 2,2g- proteines: 69 -5e1: 0485, ﬂumamue\hlalsnmnurldlsmmrwy 1985 K- 472 Kcal - mtbees

Toarédents: Sucre, arine de b (2205, eetss de poules levées en plein ai (17%),
huile de colza non hydrogénée, pite de @aan, stahilkant : glycénl, siop de ghirse-
fructoss, beune de cacao, Emulsiiants : mono et dofycéides daddes gras et Kdthine
e tournesol, poudes 3 lever : diphosphate et carbonates de socfum (bid), s, anbme.
(ontiertt seja. Traces éventuelles de lait et de fruitsa coque. Valewrs nuritionnetles pour
100g : 1988 k) -476 hcal - matitres grasses: 2Tg dont sturés: 2.57 - ghaddes : S dont
saes: 220- fibees alimentaires: 1.29 - protines :5.7g -s2: 0L88g.

Ingrecdents : Famdelétlﬁ‘)ﬁlmkdemkamnemjséb&senﬂemal
(21%), sucre, sebilsant : ghycérel, siop de ghacose-fustose, émudsifiant : mono- et
dighycérides dadides gras, poudres 3 lever : diphosphates et @rhorates de sodum
(bbé), Fecule, s, andme. Traces Eventuelles de lit, de soa et de fruits 3 coque. Valeurs
mutitionnelles pour 100q: 1988 k) - 476 kel ¥ 2Tgdont stus: 259

5y dont suaes : 22g- fibwes alimentaies : 1.2 - probéines: 5.7 g -sel: (188g.

Ingéc‘iems Fare de blé Mde. s e e

passes ;16 dont addes grs saturés : 11g - gluddes : T4g dont sucre : 259 Fibres
alimentaires: 2,0 - protdnes : 7g- sef: 0.9

fer (285%), e, 4 130% (acre,
smﬂegmmﬁamgmmEmmﬂMammmM
de vanille avex autres arbmes natuels), s, andme nature, poudre & lever : carbonates
de sodium. Fabriqué dars un atelier qui wtillse : fiuits & coques, sofa, ceufs. Valeurs
umnm'ldlesmn)'enmsmur 100q ; 2226 K - 542 Kl - miatibres grasses : 31g dont
re: 280 - protéines 499 - : 1,279

Incients: Farinee bbé 429, chocolat 2136 (pétede bewrrd e
Jecithines], 2.u7e, beurve 149%, wafs
s dein i 2%, 4, 52| poudes 3 lever - carb

dem.rnetaude drique, kait éoémé en poudie. Taes éeniuelles de s, de granes de

mnmmammmmﬂzmu 48 Kd -
12 i d . 30g-Fives

alimentaires : 3.2 - protnes : 6.0g -54:0,64g.

Ingrédierts : Farine de Bl 59%, beame frais 24%, suae, ceuts de poules devies
de {18%, lalk Eaémeé en poudre, poude & lever : Girbonaies

i e e \négémlede
Pgdngénée, sabiisants ghwér,
demrahelle[_smﬁlaﬁ'nemrahdle,smpdeumm an'ldondelié,pu.ﬂsa enpleinat, i de
Epaksisant fécule,

semema.rﬂ'aadhé ackde asmirbique. Fabrigué surune ligne de production of sont
uis&mlatetfmrsam\hlemsn.mmnm pour 100q : 18071 ki - 430 Kl
id rés : 1,8 ghackdes : 59 dont sue : 26

19g dont
Wﬁrﬂ 43ﬂ s Uﬁﬂ

Sude, coufs de poule Elevées en plein ai (17%), amande en poudre

Fabricgaé sur unie ligne de production ol sont wkifisés des fuis & coque.
Naleurs nutritionnetles mayennes pour 100 ; 1985 ki - 472 bzl - matires grasses : 160
dontsates : 11 -ghaddes : T4g dont suaes : 250- fibrsalimentaires :2.0q - protéines:
7.0g-5:0.90g.

Ingrédients : Farine de bié £5%, sude, bewmre 20%, poudrss 3 leer : crbonates
dammonium et de sodium et adde dirigee, sel, fitres de b, kit écrémé en poudre,
arme raturel de wnile. Traces éventuelles dieufs, de fruits 3 coque, de graines de
sésame et de soja. Valeurs nutritionnelles mayennes pour 100g 11985 | - 472 Kial -

fhom, s, lalt entier en poudse. Traces éventuelles de fiuits 3 coque et de soja. Valeurs
nuiritionneles mavennes pour 100g 2019 ki - 508 kel - matires grasses: 24 - dont
addes grssatrs: 16g- Ghddes : 65g- Dont suges: 29g Prméineisag Sd:12g

rdlerts bl 485%, beurse, s,
mPﬂ%(mpdengse, me,dlnfmthe, beame demi-se ADP ﬂ‘bgny,

yPOUR LES GOURMANDS -29

Giteauau dwolat
Ingreients : &ne,lllnkpwlsﬂmsmplenard‘mhﬂ%[sum mede
@can, beure de cacao, émulsiant: Kdthi
fraks, plpites de chooolat 8% [sucre, pate de @an, heunedeamammalgeen
pmde,éTmlsﬁaﬁtiédﬂ'lrEﬂemun'mLarﬁrrlem:dde\ﬁnlkJ farine de b,

i ycenol, suceinvert, amidon, poudresa
socfiam (i), ik
Mayennes. <Enengie 1940 kJ -465 kial-Matiéres grasses 28 g Dont addes gras
satunés 18 g-Ghcides 44 g-Dont suaes 37 g- Protdines 5.1 -5 117 g,

que. Valeurs nutritionneles

2y

rhium, s, lﬂﬁm'\ﬂr
mpmemstﬂlsdeﬂumamqueetdeml\hh.ls nuiritionnelles movennes
pour 100 2100k -502 kel - mati 16g-Gladides:

2g-Dontstres:2%g-Proténes . sa.usqg

ngrédients ﬂmdeugmaemha@rmogenée,usnemmsm
en plein air 19%, suae, stabilisant: ghyémol, siop de gluose-frucose, poudres 3 lever
(diphosphates carbonates de socium (B8}, féade, s, arime, émukfiant: mono e
dichycéidedtacide s lécthine desofa. ;

qe, de it et
e giaines de ssame. Valeurs 100 ; 1954kl - 468 Kial

i « 26 dont ac 270 - glucides : 53g dont sue : Mg
-protéipes5 7 -5 :076g.

‘ardients: Faine e b6 25%, g
Sucre, stablisnt : Mlﬁmdedmﬂatmr%[smrﬁm&mm
e caa@n, @0 magre en poude, fmubifiant : Edthines (sofa), andme naturel de

Inqrédients : Sure, oourfs ce poules evées en pleinair 2396, farine ce blé 20%, beurre:
flas,mbrizntgm:éml,a'nldorumﬂemm%sumnm s de dtron concenné
19, 5o, poudres 3 ever
mnmmudlsﬁeﬂumameademmmmmuﬁmwﬁ
pour 100g : Energie 1680 k-40° rs 1l
g-GI.maSEg-Dumumzmg-PmErESEg SdD.ﬁng

: TOUT CHOCOLAT - 26-35-37

Giteauau dwolat
Ingreierts : Sl.ne,ntdapmﬂsﬂwéamplenmd‘mlaﬂ%[sucre_pémﬂe
@0, baure de cao, émulsifiant: dthines o beure
frals, pépites de chocolat 8% (sucre, péte de cacan, beume de @@n, Gan maige en
wud'e, érnulsﬁam: Fdthines de toumesal, arbrne ratured de vanile), frine de Ilé,

lpcérod, suceinvert], amidon, poud

mm_pu:1tﬂgﬁ'age1940kj4ﬁslulwnaagmmlﬂgnmta:ﬂsgm
satunés 18 q-Ghcides 44 g-Dont suaes 37 g-Probdines 5.1 g -5 .17 .

@AUTOUR D'UN THE -16-22-29

vatile), pépites e ot ot 4% (et et n poae eure de
Emukifiant

érnulsﬁam mono- et digycerides d'addes s, andme, poudres 3 lever - carbonates et
cm:ms e Idum[llij,féa.le (i 3 rrann:, sel. Traces éventuelles de fruits 3 coque, de
100; Energie 1838

s 4,8 - Glucides 45g - Dot

¥I 441 Kl _Matis
Sucres 26 - Proines 5.8

7g - Dontacid

Sl-18lg.

12% sucre,

devees en

SR

Inarédieris
pledn i 14%, sucre,
e de a0, émusFiant Kithine d sofa, aime ratue de anile), Edats de pralin
12% (nelsettes tomsfifes, ure,smp (i 3 gl.ncse—fleneJ, slahlm gmérol,smp
e gmuse—fmme, poudresa lever

s e, o ik i poc T
 moue et de graines de sisame. Valeurs mutiitionnelies moyennes pour 100 : Energie

B2 k) 498 ol - Mhatiieres esses 28q - Dontackdes gras saturés 5,29 - Gluddes 54 -
Dontsues Dg-Protéines7 1g-Sel 051

e e e 6 245 bam,ésdemuieseheesmplemirm,
ookt 163 emutifant: it

ramreldennlleJ,smre,smpde g]u«me,mulsm gbcémLémmsdhra‘lgesS}%,
emulsifiant : mono- et dighy

Ingréients Ihhm % [écms e lnlﬂm m en poudleJ, farine de
Mé, e, coufs de o, pouckes &
lewr: mptmsphamemmm de suium[llé], snropdesuuedeanne el Traces

100
2g-Ghuddes45

Erengie 2500 k] 603 hcal Mtk 1
g-Dontsuges 21 g - Protiines 119-5¢f 086g.

Ingrédients : Blancs dimafs de poules deves en plein air 26%, sude, painé 18%
[mebsettes dont édats 5%, wae siop de gucoss, huile de noksetie), poudre
amande 120, huile de colza, arine de bié 796, poudre de nolsatte, stabifant :
ahycérol, 2ucr imverti, féade, andme naturd, s2L Contient :blé, couf, nolsetie amande.
Traces éventuelles dautres fuits 3 coque, de lait et de sofa. Yakers nurtionneles
moyennes poer 100q Energie 1665 k) 401 hoal -Matitres grazes 24 Dontacides gras
satunés 2.2 g-Glucides 38.g- Dont sudes g -Protéinestuf g-5el 041 g

%5 VOYAGE ET DELICES-35-38

zestesdornge

Ingredients : Farine cie blé 21%, oeufs i '19% i
aurhum 12% thum, huile de colz, sude, ceri e, siop
degh LI its et veégEtat, addiiant: adde cirique)

suove imvert, stabifisant : gméml,humﬁas,m divange 3%, fea.ies, poudres 3
ke i (b, sel, extrait

(rhur, infision d¥ores diomnges dowces, aloof), dme nane de vanile, Traes
éventuelles de fiuits 3 cogue et de soa \maurs;uurmmrmksmuemmm 10g

sodim (bhé], féade de manio, sl arme nature domnge Tmos Eveniuelles defuits
acoque, lupin, moukards, sarasin Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g - Enemie
TB5E K] 448 Kial - Mt 7 - Dot addk 170 -Guddes 460-

Inpédients :
(149, farine de b, stabilisants : sorbitoks et ghycéol, bewme patisier, huile d
mnl'lﬁménée_ﬁnnederh,hlenﬂe(en nm»dm idon e bié,

9 11g-ghcides g 25g-Fires
2,0g-protéines : 7g- sel: 090

(1.7%), arbme,

fruits & coque. Valewrs nutitionnelles pour 100g: 2078 K - 4§GKGI matires grasses :
Ilgdont addes gras saturés : 9,1 -ghoddes : 469 dont suae : 239 - Fibesalmeniaies:
27a-| pmenes 75g-s:0,13g,

hg.rédla‘ls Smre,uﬁdemulﬁ&enésenplanalemlmﬁm
{19%), arne e bl 5¥
a0, @a@aen poudre, hudk de
carhorates de sodi (bl), se, dextms, arbime, émukifiants : Kithines (sofa). Traces
Eventueles de finits 3 cogue. Valeurs mutiicnnelles pour 100g. 1986 K - 476 Kl -
1Tg-ghcides :52gd 3g-Fibees
alimentaies : 2. 50- protéines 4.9 -s2l: 0, 33g

Incréients : Suce, seufs e poutkes devées en plein ir 268, farne de blé, bewre
patisier, hudle de o= non hydogénde, siop de glimse-fuctose, stabifants
sorbitols et glyoérol, pite de @0, @ca0 en poudre, sef, émudsiiant : Kdthines (sofa).
ﬁammmledeﬁumamqm\hlmrsn.mmmndlsmur 100g, 2021 kI - 487 Kaal

Igdontax Es 1 7.10 - ghuddes : 48q dont suze: Mg -
Hbl\salrnemalrs 1§g pmans 5-1g el n,?_‘g

médﬁ‘ls Mdepouisélaéﬁ en plenarzm hule de cohqsme,fanne
e bié 16%, 1% (sucre, beume d

+PETITES GALETTES TOUT AU BEURRE
‘Ingrédients : Farine de biéE5%, sa.lcre_bumw%,mdepouisdﬂésmplan
air2 4%, 5 aide
ditrique), lalt éoémé e, Tracs & Bes dle fuits 3 coque et de soja Vleurs
n.mm'l'ldlesm«mennesmur 1000 1985 I - 457 2Kl - tives passes : T6g dont
addes gras saturés : 11g gfuddes : 74q dont sude : 25 - Abres aimeniaies : 20q -
protées:7,0g-sd
; PETITES MADEI.EINES 5g
Ingrédierts  Faine: de bl b o ychogéne, ceufs de pules &
en plen air 1994, sue, stabilisant : ghérol, sinp de gucosefucoss, mujaa fever
(dphosphets bt e sem o] e, acme, Emdsfent: mono et
sofa, el
\hla.lsmmtu'ndlesmmueswm; 1964 k- 458 Kl - metires grazes 26
:271-glucides :53g M4g- 15
- protéines: 5,7g- s D,Tﬁg
;GALETTE PUR BEURRE SAVEUR CHOCOLAT

AUX PEPITES DE CHOCOLAT
Incpcdients : Farine de Bé 523%, suae, baume 14%, p&e de aan, ol de pouks
Seves en plein air 2%, poudres 2 lever : @rbonates de sodium &t dammonium, adde
dirique; c@can maigre en pmde,arﬂlrs,sd Htém‘mé en pu.ﬂe,hzunedmm
émukifiant : idthines

dlimentaies:2. ngméns Bg-:

Diont sues g

25 Protéines 6,1g- 5l -0,600.

SUCre,
chomlat 10% [sucre, pate de GGD, beurre de cacao, émulsifiant : Ié(rthlns
de soja, ardme naturel de vanille), pépites de chocodat oir 10% (sucre, pate
de cacan, beurre de cacan, Gao n1a|green pnudre émulsrﬁant |édthines de
tournesal, arfime naturel de vanill de, poudre
de molsette, miel, stablllsam gr,'oémL poudre de cacan, fécule, arﬁrne el

Ingréclients : Sue, blancs diosufs de poules Sevées en plein air 26%, Men
poudre 22%, beurre, frine de BT 7%, miel, sabifisant : ghodml, ar

Erengie 1514k 362 kaal 18 0 -Dort add 5 g -Ghoddes
48 q-Dort suaes 3 g-Proténesd 4 g 56 077 g

mahmmmaum
Ingredients - Farine c s, SR,
a, zestes de dtron jane 24%, fa.lllsdemne dlm'née 1,&% arane namrei de
verveine, il sel Valetin

nutritionnelies movennes pour 100g Enengie 2337 kI -560 Veal -Matitres grasees 34
0 -Dont addes gras saturs 22 -Gladdes 57 g -Dont suaes 21 g -Fibes dimentaies
-Protéines 5.7 g-Sel054g

sBOX DU GOUTER ENFANTS 11 - 12 - 4 - I5
Girteau nappé de deolataulalt
Ingefients : Farine ce BRE 208, huiede mlaa,u&dz W.Békﬁﬁmplenarm@m
13% (e, beware ok

i ok e, aee e e i) St gy, pépies e choait

54 (sue, pie dre, EmuisHiant : Kdthines
e toumesol, ik Be) kit e, sop d [ i, potickes
3 e o shonctes e s (4, e, arime, L T e

soja et defiuis 3 coque \eleurs nuiritiorneles moyennespour 100q: Enengie 1866 k447 e
-Matibres grses 25 g -Dont addes gras situeés 4.3 g-Ghuddes 54 g-Dont suoes 20 g Fbes
alimentaies(8q-Proinesdt oS4 032 g
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Nom :

Telephone

Classe de I'éleve :
Email :

1| GalettesBio i 116 165 8,10€
2 | Madeleines pépites de chocolat Bio i:_f x50 45 15,50 €
3 | Madeleines pur beurre u x50 45 14,95 €
4 | Madeleines nappées chocolat ,'F_? x48 45 9,90€
5 | Madeleines nature B x54 45 8,80 €
6 | Mirabelles | x16 45 430¢€
7 | Amandines Ef x16 45 495¢€
8 | Savaroises au chocolat E‘P x68 45 20,95 €
9 | Brownie individuels chocolat o x24 45 71,55¢€
10 | Galettes moelleuses g [ x40 105 13,60 €
11 | Doonnuts nappés CJ' x40 105 11,95€
12 | Tronches de Cake 'r:,T x40 105 10,60 €
13 |TamTam ) 105 11,95€
14 | Doomino [-] x40 105 11,85 €
15 | Mix4 goiters [+ %60 45 24,70€
16 | Palmiers beurre [a) x40 165 9,50 €
17 | Galettes 3 x5 165 430€
18 | Palmiers au caramel E,'? x40 165 10,40 €
19 | Galettes au bon chocolat fj x25 165 895 €
20 | Grandes galettes 1905 E x18 165 8,98 €
21 | Petit St Michel - Petit beurre & x2 165 8,80 €
22 | Petites galettes beurre individuelles 3,5g S x200 165 16,70 €
23 | Madeleinettes individuelles 5q ,'5'? x160 45 13,50 €
24 | Petites galettes chocolat individuelles 3,5q L':_.'? x200 165 16,70 €
25 | Madeleine géante Lﬂ, x1 52 5,70€
26 | Madeleine géante chocolat I xl 52 6,90 €
27 | Madeleine géante caramel _.':.? x1 52 6,90 €
28 | Madeleine géante citron .'?,F %1 52 6,90 €
29 | Galette géante nature i'_Z [ x 140 5,70€
30 | Galette géante caramel .'P-T x1 140 6,90 €
31 | Madeleinettes tendres et moelleuses 52 430€
32 | Madeleinettes pépites de chocolat 52 430€
33 | Madeleinettes éclats de pralin 52 4,85€
34 | Madeleinettes orange chocolat 52 4,85€
35 | Petits financiers chocolat ir:,,lr x12 52 4,45€
36 | Petits financiers vanille i_','? x12 52 445¢€
37 | Palets aux pépites de chocolat 150 4,70€
38 | Palets raisins au rhum 150 4,70€
39 | Palets pur beurre 150 4,70€
40 | Palets noisettes 150 4,70€
41 | Sableés trés chocolat 140 4,50€
42 | Sablés trés citron 140 4,50€
43 | Pour les gourmands 23,30€
44 | Tout chocolat 31,80 €
45 | Autourd'un thé 28,85 €
46 | Voyages et délices 23,05€
47 | Box du goiter enfants 29,85¢€
48 | Valise gourmande 43,95€
Total

Cheque a établir a I'ordre de
I’Association des parents d’Eléves de

*DDM : Date de durabilité minimale

BON DE COMMANDE INDIVIDUEL

- A retourner & votre Association de Parents d’Elgves -

BROCHURES TELECHARGEABLES SUR NOTRE SITE www.atelierstmichel.fr



| Pour vous aidera o ¥
S'Mithel|  financervos projets scolaires ou assodiatifs,
P s 2 St Michel vous propose une opération

de vente de gateaux, clé en main!

~ (omment ¢a Marche ?

ﬂ MISE A DISPOSITION DES SUPPORTS DE VENTE ET DE COMMANDE
sur simple demande, ou en libre téléchargement sur notre site :

N\ . Ohgd0)
 wwwaislersrichelte [
) COMMANDEZ TOUTE L’ANNEE via le tableau excel dédié
B PAS DE MINIMUM de commande, Franco de port a partir de I50€,

sinon forfait frais de port de 15€.

m LIVRAISON EN FRANCE métropolitaine, sous 3 semaines maximum (Hors Corse)
Rendez-vous de livraison défini ensemble.

B SACS KRAFT FOURNIS, pour faciliter votre distribution

{3 FACTURE REMISEE, JUSQU’A -25. au profit de ’APE/Association :

«De 0 € a2 3000,99 € 15% de remise
«De 3001,00 € 2 6000.99€ 20% de remise
«Supérieur a 6001.00€ 25% de remise

L’ATELIER ST MICHEL
8 rue du Chevecier, 44730 St Michel Chef Chef

0251747540
contact.vad@stmichel.fr

Il peut exdster un risgue de brisure des produits, sans altérer leur qualité. Soucieu d'améliorer constamment nos produits, notre gamme est susceptible de connaltre des modifications durant la période de validité du catalogue. DLUD & 30 jours
minimum. Photos non contractuslles. Les informations recueillies font 'objet d'un traitement informatique destiné & St Michel Maoasins. Les destinataires des données sont : St Michel Magasins. Conformément & [a lol «informatique et fibertés= du
6 janwier 1978, vous bénéficiez d'un droit d'accés et de rectification aux informations qui vous concement. Si vous souhaitez exercer ce droit et obtenir communicafion des informations vous concemant, veulliez vous adresser & St Michel
Magasins. Conditions générales de ventes consultables sur notre site : waw.atelierstmichel fr




